NAAN PAINS MAISON

Naan Nature.......cccceeeveinrinrciencnnennes 3€
Pate a pain levée indien rond au four Tandoor.
Naan GarliC.....cccceeeeirercrcncecnrercnceess 4€
Pain fourré a l'ail, pate levée.

Naan Fromage................ O 4€
Pate a pain levée indien rond au four Tandoor.
Naan Legumes...c.ccceeeirecenncecerernnnssd 4€50

Pain fourré aux légumes.
Keema Naanlllll.l.!lllllll.ll...lllll.ll.ll!.l‘4€50
Pain fourré a la viande hachée épicée.

Naan Fromage Garlic.........ccccevenunnens 4€50
Pain fourré au fromage et ail.

Kashmiri Naan.....ccceeceeeeiineecccnneecens d 4€50
Pain fourré et fruits secs sucrés.
Paratha....c...ccceeeenneeen. cerecnsenne ceeeeee. 3€50

Pain Au Beurre.
LES ENTREES TANDOORI

Poulet Tandoori...cccceeeernrecencececcececese 7€
Cuisse de poulet grillée au Tandoor.

Poulet TikKa.....cccocevernrininrninrnnnnnnns 9€
Morceaux de poulet désossés grillés au Tandoor.
Seekh Kabab........cccceveeniiennrecnncennnnes

Gigot d’agneau haché préparé avec de la menthe,

la coriandre, du gingembre et de lail.

Agneau TikKa.....ccccomcescemsnscasanssssonss 11€
Morceaux d’agneau désossés grillés au Tandoor.
Fish TikKka......ccoccotniiniincinciiinicnnienes 11€
Filet de poisson frais, mariné , grillé au tandoor,
épices indiennes.

Gambas Tandoori........ccceevveiieninsenees 19€
Gambas géantes marinées et grillées au Tandoor.
Mix Gril Rajasthan........c.cccceeunennnn. 17€
Assortiment de Tandoori Agneau, poulet,

poisson, seekh kebab, et Gambas.

LES ENTREES SPECIALES BEIGNETS

Oignons pakora....c.c.essscnsssssssases 6€
Beignets d'oignon aux épices indiennes.

Allu pakora:......cccocavscimeesvsnissanne 6€
Beignets d'pommes de terre aux épices indiennes.
Bengan pakora........................ 6€50
Beignets des aubergines aux épices indiennes.
Crevette pakora.........ccccaeeueneeee. 10€
Beignets de crevettes aux épices indiennes.

Samosa Legume........cccceevvenrnnnns 6€

Beignets triangulaires, pomme de

terre, petits pois, cumin et coriandre fraiche
Samosa viande......c.cceeuveneen ennn 7€
Beignhets triangulaires, feuilleté de viande hachée et épices.
Shahi mix pakora................ .... 11¢€
Assortiment de beignets d’'oignon, pomme de terre,

aubergines, crevettes et samosa legume.

SALADE MAISON

Légume Raita....ccccverrincnnecisniecenenss€
Yaourt aux légumes, petits cubes de pomme de terre,
tomates, concombre, oignons et coriandre fraiche.
Crevette Raita......cccceeveereenrecenrnnnnen. 8€
Raita avec crevettes décortiquée.

PLATS POULET

Poulet CUTITY..c.ccococociiiiciinconiniondasss 15¢€
Curry de poulet, oignon, gingembre aux

diverses épices et a la coriandre.

Poulet Karai ( spécialité maison )eeeeeeeees. 16€
Fine cassolette de poulet en sauce mitonnée

aux aromates.

POULEE Saf .. .cuceeiniiiuasusnnsoinsnsusnsnsis 16€
Poulet aux épinards hachés, épicés et coriandre fraiche.
Poulet Tikka Massala...........cceoeeeee. 16€50
Poulet grillé cuisine a la sauce tomate,ails,gingembre
et coriandre.

Butter Chicken.......c..cceeevvnvveeeennnn.. L6€50
Morceaux de poulet grillés, préparés dans du beurre et
fromageavec du yaourt, de la creme, des tomates et
guelques fruits secs.

Poulet Shahi Korma.........c.ccc.uuuee.. .16€50
Morceaux de poulet préparés dans un subtil mélange
d’épices avec une sauce de noix de cajou,

raisins et creme fraiche.

Poulet Madras.....cccceveeeeeienenencncnnnes 16€
Spécialité de Madras Curry moyennement épicés.
Poulet Vindaloo........cccceeuvvueeneenennes 16€50

Poulet en sauce curry relevée et pomme de terre.
Poulet Champignons...................... 16 €50
Curry de poulet aux champignons parfumé aux épices.

Poulet Roganjosh......c...ccceeevueennnennne 16€
Curry de poulet tres épicé.

Poulet au Dall.......cccceeuveerenrnnnnnnnnnn. 16€
Morceaux De Poulet Dans Lentilles Indiennes Avec
Des Epices.

Poulet Bengan......cc.ceuueeeneeeneenncnannns 16€

Curry de poulet a la creme D’aubergine.

PLATS AGNEAU.

Agneau Shai Korma........ccccceuurenenne. 17€50
Dés d'agneau préparés dans une sauce a la creme
fralche peu épicé avec des amandes et des noix

de cajou (spécialité du Nord de I'Inde).

Agneau Tikka Massala....... ssessesrnase 17€50
Agneau grillé cuisiné a la sauce tomate, ails,

gingembre aux épices.

Agneau Madras........ccccoeeenueevnneeennnns 17€
Curry d'agneau relevé avec des épices, spécialité

de Madras.

Agneau Karai........ccceeeveneeenneennnennn. 17€
Fine cassolette d'agneau en sauce mitonnée

aux aromates.

Agneau Vindaloo..........cc....... SR I .
Agneau en sauce curry relevée et pommes de terre.
Agneau SAAF.....ccussersssssssscnsnnnsssonss 17€
Curry d'agneau aux épinards.

Agneau Bengan........ccccceeveeenennnnnnn. 17€
Curry d'agneau peu épicé a la créme d'aubergine.
Agnean CUTLTY.....cosesnsessscssssssasssnsons 17€
Curry d'agneau, oignons, gingembre aux diverses épices.
Agneau Rogan Josh.........cccccuvvvennen. 17€
Curry d'agneau tres épicé.

Agneau Champignons................... 17€
Curry d'agneau aux champignons parfumé aux épices.
Agneau au Dall.......ccccececivenscnscncsocss 17€

Morceaux D'agneau Cuits Dans Lentilles Jeune Et Epices.



BIRYANI
Biryani Rajasthan.........ccccceeciniennen.. 19€

Riz au safran mijoté avec de I'agneau, du poulet et
crevettes, marinés aux épices douces et fruits secs.
Biryani AgDEal...cscrovesssrsnsnconssasssnsrsy LOE
Riz Basmati au safran mijoté avec des morceaux
d'agneaux marinés aux épices douces et fruits secs.
Biryani Poulet..c.civicsssssvvsunisasmsnosss 16€
Riz Basmati au safran mijoté avec des morceaux de
poulets marinés aux épices douces et fruits secs.
Biryani Crevettes........... sesrRs RS ..17€
Riz Basmati au safran mijoté avec des crevettes
marinées aux épices douces et fruits secs.
Biryani Végétarien........ccceeeeeenunnnnen. 14€
Riz Basmati au safran mijoté avec des légumes verts
légerement épicé et fruits secs.

Biryani poisson......c..ccceeeeeunienernnnnnens 19€
Riz Basmati au safran mijoté avec des morceaux pois-
son

marinées aux épices douces et fruits secs.
Biryani boeuf.... i sirsvsvivsvessssssnsns L1E
Riz Basmati au safran mijoté avec des morceaux de
boeuf aux épices douces et fruits secs.

PLAT POISSON

Poisson Madras..........cscccisinsinisinnese 17€
Morceaux De Poissons Dans Une Sauce Madras.
Poisson Vindaloo........cceeeeereeecnnncnees 17€

Poissons Grillés Cuits Avec Pommes De Terre

Dans Une Sauce Traditionnelle.

P0oissons AU CUITY.....c.cccevuerenneeennnnnns 17€
Morceaux De Poissons Au Sauce Curry Traditionnel.
Poissons shahi Korma..................... 17€
Morceaux De Poisson Cuits Avec Coco, Noix De
Cajou Et Poudre D’amandes Et Raisin Sec Et Creme.
Poissons Massala.........ccceeeeveeecnnncnens 17€
Poissons Grillés Cuits En Sauce Epicée Avec Tomates,
Oignons Et Poivres.

PLATS VEGETARIENS

Shahi korma de légumes.................. 13€
Macédoines de l[égumes aux épices douces dans une
sauce a la creme fraiche, noix de cajou et amandes.
Baingan bharta..........ccccevveeeeeeeennneee. L3€
Creme d'aubergines aux herbes fraiches.

Allu palaK.......ceeeeveeeenneneennnnennnnnennenns 13€
Curry d'épinard et de pommes de terre.
Palak PANEET . .cosvssesssarssonssssnvsvsrnsnnsns 13€

Curry d'épinard au formage et a la creme fraiche.
Mattar paneer..l..C..ll.l.........l..l..000000113€
Curry de petit pois et de fromages.

Dal Punjabi.....c.osccinsiainsssnsussassrsnsnanss 13€
Curry de lentilles jaunes moyennement épicé.
Mixte de legumes......c.ccccoscuvumvansassssns 13€

Macédoines de légumes aux épices.

Bombay potates...............................13€
Pomme de terre frites a la poéle avec sauce curry,
les poivrons et tomates.

Allu Mattar....ccceeeeeeenniereeennnenecennnnnns 13€
Morceaux De Pommes De Terre Cuits Avec

Petits Pois Aux Epices.

PLATS BOEUFS
Boeuf CUITY...ccceuueeneenrennenncencennnnns 17€

Curry de beeuf, oignons, gingembre aux diverses epices.
Boeuf Massala......c.sevserserasnesnsnsssnss 17€
Cuisiné a la sauce tomate, ails, gingembre et coriandre.
Beeuf Shai Korma........cceeeecevenncnss 17€
Morceaux de but préparés dans un subtil melange
d'épices avec une sauce d'amande et noix de cajou.
Boeuf Madras....cccceeeeeeeeeeciencececnnnes 17€
Curry de bout partume aux épices, sauce relevée,
spécialité de Madras.

Beoeuf Vindaloo.......c..ccceeeueeennrennnnn. 17€
But en sauce curry relevee et pommes de terre.
Beoeuf Champignons........ccccceeeeeneee. 17€

Curry de bout aux champignons partume aux epices.
Boeuf Rogan josh......ccceceveencennennec 17€
Curry de but tres epices.

Boeuf SaaP. .cccuiviisaisvssinsssnsesssis «...17€
Beeuf aux épinards, aux épices et a la coriandre.
Boeut dall....ccooviiviiiiveisiacissvsninasss 17€

Morceaux de beeuf cuits dans lentilles jeune et épices.

PLATS CREVETTES

Crevettes Au Aubergine........... ....17€
Crevettes Décortiquées De Cuit Fagon Traditionnelle.
Crevettes Au Curry.......ccceeuveneeene. 17€
Crevettes Décortiquées Cuites Au Curry Traditionnel.
Crevettes saag......... savansyys cenneeeenn]17€
Crevettes Décortiquées Cuites Avec Epinards
Crevettes shahi Korma................17€50
Crevettes Décortiquées Cuites Avec Coco, Noix De Cajou,
Amandes Et Créme fraiche.

Crevettes Madras.....c...ccvuevevunnnenn. 17€
Crevettes Décortiquées Dans Une Sauce Madras.
Crevettes Massala.........ccoeevvnennen 1 7€
Crevettes Décortiquées Cuites Aux Epices Avec Poivron
Rouge, Tomate Et Oignons.

Crevettes Vindaloo........... san e 17€
Crevettes Décortiquées Et Morceaux De

Pommes De Terre Au Curry.

PLAT GAMBAS
Gamabas Madras......ccceceeeeeeennennnne. 22€
Gambas Marinés Grillées Et Cuites En Sauce Exotique Epicée.
Gambas Au Curry....cccceeeeevcennnenees
Gambas Grillées Dans Tandoor Avec Sauce Curry Traditionnel.
Gambas Malal........c.osocisesnussssscsss 22€50
Gambas Grillées Dans Tandoor Avec Coco,
Noix De Cajou Et Amandes Et Creme.
Gambas Massala......ccccceeeeeneneennnnns 22€
Gambas Marinés Grillées Et Cuites En Sauce Epicée Avec
Tomates, Oignons, Et Poivrons.
Gambas Au Aubergine.................. 22€
Curry de gambas prépare a la creme d'aubergine
et aux herbes fraiche.

Riz

Riz Basmati............. ceerrenenenceennees 4€
Riz parfumé au safran et au cumin.

Mutter Pullao.....c.ccceeeeeneneincnnnnnns 5€
Riz avec des petits pois.

Riz Kashmir.....ccccceeevnerneenienncnnes .. 5€

Riz parfumé au safran et aux fruits secs.
Frites..................................... 4€



MENU DU JOUR

(Menu du midi uniguement sauf jours fériés et week end)

Servi avec du riz
786 NAN AU CHOIX
Nan Nature ou Nan Fromage

PLAT AU CHOIX:
Poulet shahi Korma:

Morceaux de poulet préparés dans un subtil mélange d'épices
avec une sauce de noix de cajou,raisins et creme fraiche.

Ou

Poulet Curry:

Curry de poulet, oignon, gingembre aux diverses épices et a la coriandre

BCEUF MADRAS

Curry de Beeuf parfume aux épices, sauce légerement relevée,
ou
Légumes shahi korma::

Mecédoine de légumes aux épices douces dans une sauce a
la creme fraiche, aux noix de cajou et aux amandes.

DESSERT AU CHOIX:

Halwa:
Gateau de semoule, eau de rose, amandes et noix de coco.

ou

Salade de fruits:
Fruits exotiques, sirop de rose de puple de manque.

(()Zuafé
MENU ENFANT /]

(j.usqu’é 12 ans ).Servi avec riz au frites. E_@b“%‘
Boisson aux choix sirop a l'eau ou jus de fruit — <*
Pain Maison au choix

Nan nature ou nan fromage

Plats au choix

Butter chicken ou poulet shahi korma ou palak paneer
Dessert

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



qu (Servi avec pains maison Nan : Nature ou a I'ail ou fourré au fromage + Riz, sur place)

NAN AU CHOIX

Nan nature au fromage au l'ail au ail fromage
ENTREE AU CHOIX

Samosa Viande:

Beignets triangulaires Feuilleté de viande hachée épices.
Ou

Poulet Tikka

Morceaux de poulet désossés grillés au Tandoor.

Ou

Seekh kebab:

d'agneau haché préparé avec de la menthe,la coriandre, du gingembre et de l'ail.
ou

Mix Beignets:

Assortiment de beignets d'oignons, d'aubergines,pomme de terre.

PLATE AU CHOIX

Butter Chicken:

Morceaux de poulet grillés, préparés dans du beurre et de la créeme, des tomates et
quelques fruits secs.

Ou

Crevettes Shai Korma:

Curry de crevettes a base de creme traiche, de noix de cajou parfumé aux diverses épices.
Boeuf Masala

Ou

Boeuf cuisine a la sauce tomate, poivron vert, ails, gingembre et coriandre.
Ou

Agneau Madras

Curry d'agneau légerement relevé avec des épices, spécialité de madras.
DESSERT AU CHOIX:

Halwa:

Gateau de semoule, amandes et noix de coco.

ou

Salade de fruits

Fruits exotiques, sirop de rose de puple de manque.

Kulfi

Glace maison a base de lait pistache sirop rose

Ou

Ghulab Jamun:

Patisserie Indienne au miel et a la cardamome.

Ou

Coupe de glace deux boules:

Vanille, chocolat,Coco, Mangue, Citron, Fruit de la Passion, Pomme, Fraise, Mirabelle



MENU VEGETARIEN

(NAN Au Choix Nan Nature au a l'ail au fromage au ail fromage)

23,50€

ENTREE AU CHOIX:
Mix Beignets:

Assortiments de beignets d'oignons, d'aubergines, de pommes
de terre.

ou

Oignon Pakora:
Beignets d'oignons frits, enveloppés par de la farine de pois chiches
aromatisée au cumin.

ou

Samosa légumes:
Triangle a base de farine de blé farci aux légumes et épices.
ou

Raita:

Salade de concombres émincés, aux herbes fraiches, accompagnée
de fines lamelles de carottes et de tomates, le tout marinés dans un
yaourt crémeux fait maison.

PLAT AU CHOIX®
Baingan bharta:

Créme d'aubergine aux herbes fraiches.

ou

Légumes shahi korma:

Macédoine de légumes aux épices douces dans une sauce a la creme
fraiche, aux noix de cajou et aux amandes.

ou

Palak Paneer:

Curry d'épinards avec fromage et creme fraiche et une noix de beurre.

DESSERT AU CHOIX:

Halwa:
Gateau de semoule, eau de rose, amandes et noix de coco.

ou

Salade de fruits:

Fruits exotiques, sirop de rose de puple de manque.

ou

Kulfi:

Glace maison a base de lait, pistache, sirop de rose.
ou

Coupe de glace deux boules:
Vanille, Coco, Mangue, Citron, Fruit de la Passion, Pomme, Fraise, Mirabelle .



ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

[ 18T TR 5€
Gateau de semoule, eau de rose, amandes et noix de coco
(000] o] o 1=1 F 8€
Sorbet citron arrosé de Vodka.

(U] P 5€

Glace maison a base de lait, pistache, sirop de rose.

Coupe Mirabelle .......cccooeeinrieiiiieeeeeen. 8€

Glace mirabelle arrosée a I'alcool de mirabelle.

Salade de fruitS: ....eveeeeeeeeieeeeeeeeeeeee, 4.5€

Fruits exotiques, sirop de rose de puple de manque.

Coupe de glace deux boules.................... 5€
Vanille, Coco, Mangue, Citron, Fruit de la Passion,
Pomme, Fraise, Mirabelle .

Glace Mango ......ccceceevvrviiiiieieeeee e, 7€

Deux boules vanille ou coco nappées de pulpe de mangue.

Gulab Jamun ... 6€

+ Patisseries indienne au miel et a la cardamome

LES BOISSONS

LES BOISSON MAISON

LASSI : Boisson traditionnelle a base de lait et de yaourt.

LasSi SAl€ ..uuvueeeiiiiieeeee e 4€50
T I V] (T 4€50
Lassialabanane........cccooviiiiiiiiieiiiiiiiiicniin, 5€50
Lassi @13 r0Se...ceeeeeieeeeeeeeeeeeeee e 5€50
Lassi ala Mangue. ... - cecersrinsirios i 5€50
NimMbu Pani.....cccoeeeeeiiiiieciieevvananes 5€50

Citron pressé avec du sirop a la rose légérement salé.
LES APERITIFS

CocktalliMalsemt bl 6€
A base de jus d'orange, jus de mangue, sirop de rose,
vodka, rhum, gin et Martini blanc.

Kir cassis 10 Cl....cccuvviveeeereiieiiiineeeee s 5€50
Kirmare 10 Cluuueeeeeeeeeiiieieeeeee e 5€50
Kitt peche 10.Cl....ocovinverrorssnnsrisussasersinansnrson 5€50
Martinl BIaRe 6 €l s 5€50
Martini rouge 6¢l......cccccvuireeiiiininiinineeeen . 5€50
Porto rouge 6 Cl......cevveveeeeeiiiiieiieieeeeceee 5€50
GINTONICA Cloveueiiieeeeeeeeeeeeceeee e, 8€50
Vodka orange 4 Cl.....cccoeeeeeeieeieeiccciecnne 8€50

4T or= ] (o 1A o N 5€50

LES BIERES
Biere Indiefine 33 €l insieanimasmmesins 6.50€
Leffe33 cl.uiiiieniiiieeeee e 5.50€
LES DIGESTIFS
(607> o - [l I o PO 4€
Digestif maison4el, ..o e vonsinimn e 4€
GEt 27 Al 4€
Get 314l 4€
Poire Williams 4 cl......ccccooevveiiiiiinniiniieen. 4€
Mirabelle 4cCl......cccooeiiiiieeeeeaee 4€

JEBACl ..o, 6€
Jahnnie Walkerdicl... ..o s iiecieessiens inng 6€
Whisky coca 4cl.....ccoovvvieriiieiiiiiiiiieiieeeeen, 8€
Chivas Regal 4 cl.....ccovvvveeiviiiiiiiiiiiiiiiieninnn, 10€
Whisky baby 2cl.......ccceeeeeiiiiieeeeeees 5€
Whisky indien 4cl.......vcnncneecinne 8€
LES SANS ALCOOL
Fanta 25¢l ..o 3.50€
Ice tea 25Cl ..uuuieriercere e 3.50€
PEITIEE 33€l oo i sisessormmnssnnsinsiens 3.50€
Diabolo ... 3.50€
Sil’Op al'eau ( Menthe,citron, fraise,grenadine) ....... 250€
Jus de fruit 25 Clovvevieeeeeiir e 3.50€
Parfums au choix : orange, ananas, pomme, abricot.
0rangina 25 Cluuuvveveviiiiiiirieeeeeecccsinenes 3.50€
(0o ol 6o] F- 1 1 1 of IS 3.50€
COEA ZETO 33 Clviisrrisesnisiascasnmiminms sizisasns 3.50€
Schweppes tonic 25 cl......uevveeeeeeieicninenes 3.50€
Schweppes agrumes 25 cl...........coueueeeeee 3.50€
EAU
S amiPelle g rin 6 L vt e 5€50
Vittel AL. e 5€50
San Pellegrino 50 Cl......coveeeeeeciiiiiieieeeeeeeias 3€50
Vittel 50 Clocceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 3€50
LES BOISSON CHAUDES
Théalamenthe......cccooovvviveeeeeeiciiieeeee, 3€50
Thé cardamome..........ueeeveevrerveeveereerreeeeennens 4€
) 7 S S 2.30€
[ | s = § [0 P P 3.30€
TISANE. . uessisnrensissessssssinsasomsasaiansss 3€






